VEGETARISCHE GERICHTE Wim SasHATIREIS

356. ALOO BENGEN

Kartoffeln mit Auberginen in einer mit SahneB verfeinerten CurrysoBe

357. ALOO GOBI
Blumenkoh! und Kartoffeln in verschiedenen Gewdrzen gekocht,
mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch gebraten

359. PALAK PANEER

Hausgemachter KéiseB mit Blattpinat, SahneB und exotischen Gewiirzen

360. DAAL TARKA

Gelbe Linsen mit Zwiebeln, Knoblauch in feinen Gewlirzen gekocht

361. DAAL MAKHNI

Schwarze Linsen in feinen Gew(rzen gekocht und in Butter gebraten

363. MIXED VEGETABLES

Gemischtes Gemiise in einer CurrysoBe zubereitet

364. SHAHI PANEER

Hausgemachter KéiseB mit Honig, Tomaten, Butter und SahneBin
einer milden CurrysoBe

367. NAVRATTAN KORMA
Gemischtes Gemiise in einer milden mit SahneB verfeinerten
ButtersoBe, mit Mandeln®, Cashewniissen® und Rosinen

370. SAAG ALOO

Kartoffeln und Blattspinat mit exotischen Gewdirzen gebraten

369. MATTAR MUSHROOM
Champignons mit Erbsen in einer exotischen SoBe mit verschiedenen
Gew(irzen angebraten

371. CHANNA MASALA

Kichererbsen mit Tomaten und Gewtirzen in CurrysoBe angebraten

FISCH & MEERESFRUCHTE i shsknrns

345. FISH CURRY

SchwertfischE in einer exotisch leichten CurrysoBe

348. KING PRAWN CURRY

K('jnigsgarnelenC in einer delikaten CurrysoBe

349. KING PRAWN MASALA

K('jnigsgarnelenC mit ausgewahlten Gew(irzen, Tomaten, frischem
Ingwer und Zwiebeln in Butter gebraten

10,50 EUR

10,50 EUR

10,50 EUR

10,50 EUR

10,50 EUR

10,50 EUR

10,50 EUR

10,50 EUR

10,50 EUR

10,50 EUR

10,50 EUR

12,50 EUR

13,50 EUR

14,90 EUR

BROTE - BEILAGEN

376. ROTI 2,50 EUR

Frisch gebackenes Roggen—FIadenbrotA

377. NAAN 2,50 EUR

Weizen-Fladenbrot® im ,1andoor" gebacken

378. BUTTER NAAN 3,50 EUR

Weizen-Fladenbrot™ in Butter gebacken

379. GARLIC NAAN 3,50 EUR

Weizen-Fladenbrot® mit Knoblauch gebacken

387. ALOO PARATHA 4,90 EUR

Weizen-Fladenbrot™ mit Kartoffeln gefiillt

388. DIPS 1,00 EUR

Joghurt-RaitaB, Mango-Chutney oder Minz-SauceB

392. HAUSGEMACHTE MANGO CREME® 3,90 EUR

393. GAJJAR KA HALWA 3,90 EUR

Siisser Karotten-Milchpudding® mit Mandeln® und Kardamom

394. GULAB JAMUN 3,90 EUR

Stisse Ballchen aus Weizenmehl®, Milch® und Zucker

JOGHURT GETRANKE mwusoumcir

403. MANGO LASSI? 0,5L 4,30 EUR

404. BANANEN LASSI® 0,5L 4,30 EUR

405. SUSSES LASSI® 0,5L 4,30 EUR

406. SALZIGES LASSI? 0,5L 4,30 EUR

407. COLA2'2, COLA LIGHT29.10.12 1L 3,80 EUR
FANTAZ 3, SPRITE 3

Weitere Getridnke auf Anfrage.
Die Lieferkarte gilt nur fiir die Selbstabholung oder unseren Lieferservice.
Besuchen Sie uns im Restaurant und genieBen Sie im geschmack-
vollen Ambiente unsere exzellenten Speisen. Wir freuen uns auf
lhren Besuch!
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Indlsche Tand

LIEFER- UND ABROLKARTE

FEINSTE INDISCHE KUCHE
SCHONER SOMMERGARTEN
CATERINGSERVICE
LIEFERSERVICE

o%rry Spezialitaten

RESTAURANT DIVA
LIEFERSERVICE 069 / 405 673 08

HABSBURGERALLEE 43 60385 FRANKFURT AM MAIN
ENJOY@RESTAURANT-DIYA.DE WWW.RESTAURANT-DIYA.DE

OFFNUNGSZEITEN

MO 11.30 - 14.00 UHR & 17.30 - 22.30 UHR

DI RUHETAG
MIBIS FR 11.30 - 14.00 UHR & 17.30 - 22.30 UHR
SA 17.30 - 23.00 UHR SO 14.00 - 22.00 UHR




VORSPEISEN M7 Mz ODER MANGO-CHYTHEY

305. SAMOSA

Zwei hausgemachte Teigtaschen aus Weizen, geflllt mit Erbsen und
Kartoffeln

306. GEMUSE PAKORA

Gemiise in einem Kichererbsenteig frittiert

307. PANEER PAKORA

Hausgemachter KaseB in einem Kichererbsenteig frittiert

309. CHICKEN PAKORA

Hlhnerbrustfilet in einem Kichererbsenteig frittiert

310. KING PRAWNS PAKORA

KijnigsgarnelenC in einem Kichererbsenteig frittiert

SALATE

372. GEMISCHTER SALAT
374. TANDOORI CHICKEN SALAT

Gegrilltes Hiihnerbrustfilet auf gemischtem Salat

375. PANEER SALAT

Gemischter Salat mit gegrilltem hausgemachtem KéiseB

BIRVANIS REISGERICATE

352. CHICKEN BIRYANI

Basmatireis in feinen Gew(irzen mit Hihnerbrustfilet, Rosinen, Mandeln®
und Safran zubereitet

353. LAMM BIRYANI

Basmatireis in feinen Gewiirzen mit Lammfleischstiicken, Rosinen,
Mandeln und Safran zubereitet

354. KING PRAWN BIRYANI

Kt’)nigsgarnelenC mit Basmatireis, mit exotischen Gewdirzen, Rosinen,
Mandeln® und Safran zubereitet

355. VEGETABLE BIRYANI

Basmatireis mit frischem Gemiise, MandeInF, Rosinen und Safran zubereitet

5,90 EUR

5,90 EUR

6,50 EUR

6,90 EUR

8,50 EUR

6,50 EUR
9,90 EUR

8,90 EUR

10,90 EUR

12,90 EUR

13,90 EUR

10,90 EUR
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HUIN SPEZIRLITATEN M Basanils

323. CHICKEN KORMA 10,90 EUR
Zartes Hihnerbrustfilet mit Mandeln®, CashewsG, Kokosraspeln,

Kardamom, in einer milden mit Sahne® verfeinerten KormasoBe

324. CHICKEN CURRY 10,90 EUR
Zartes Huhnerbrustfilet in einer pikanten CurrysoBe zubereitet

325. CHICKEN MADRAS 10,90 EUR
Zartes Huhnerbrustfilet mit frischen Champignons in einer scharfen

MadrassoBe

326. CHICKEN VINDALOO 10,90 EUR
Zartes Huhnerbrustfilet mit Kartoffeln in einer sehr scharfen ChillisoBe

327. CHICKEN DO-PIAZA 10,90 EUR
Zartes Huhnerbrustfilet mit Zwiebeln und Butter in verschiedenen

Gewtirzen gekocht

328. CHICKEN JALFEREZEI 10,90 EUR
Zartes Huhnerbrustfilet mit frischen Gewiirzen, Tomaten, Zwiebeln und

Gemuse gebraten

329. CHICKEN PALAK 10,90 EUR
Zartes Huhnerbrustfilet mit Blattspinat in Butter gebraten

330. AAM MURGH 10,90 EUR
Zartes Huhnerbrustfilet mit Mango-Curry-SoBe

331. BUTTER CHICKEN 10,90 EUR
Gegrilltes Hiihnerbrustfilet in einer leichten SoBe aus Tomaten,

Butter und Sahne®

332. CHICKEN TIKKA MASALA 10,90 EUR
Zartes Huhnerbrustfilet in exotischen Gewiirzen mariniert, im , Tandoor*

Lehmofen gegrillt und in einer SpezialsoBe angebraten

333. CHANNA CHICKEN 10,90 EUR
Zartes Hihnerbrustfilet mit Kichererbsen in CurrysoBe

334. CHILLI CHICKEN 10,90 EUR

Hiihnerbrustfilet mit Chilli, Paprika und Zwiebeln in einer scharfen CurrysoBe

ALLERGENE

A. Gluten / B. Milch und Milcherzeugnisse / Laktose / C. Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

D. Eier und Eiererzeugnisse / E. Fisch und Fischerzeugnisse / F. Mandeln / G. Cashewntusse / H. Soja
und Sojaerzeugnisse / . Sesam und Sesamerzeugnisse / J. Schwefeldioxid und Sulfite / K. Lupine

ZUSATZSTOFFE

1. mit Konservierungsstoffen / 2. mit Farbstoff / 3. mit Antioxidationsmittel / 4. mit Nitritpokelsalz
5. mit Geschmacksverstérker / 6. geschwefelt / 7. geschwarzt / 8. gewachst / 9. mit StiBungsmittel
10. enthdlt Phenylalaninquelle / 11. mit Phosphat / 12. koffeinhaltig / 13. chininhaltig
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LAMM SPEZIALITATEN i ShstTis

335. LAMM KORMA 11,50 EUR
Zarte Lammfleischstiicke mit Mandeln', CashewsG, Kokosraspeln und

Kardamom, in einer milden mit SahneB verfeinerten KormasoBe

336. LAMM CURRY 11,50 EUR
Zarte Lammfleischstlicke in einer pikanten CurrysoBe zubereitet

337. LAMM MADRAS 11,50 EUR
Zartes Lammfleisch mit frischen Champignons in einer scharfen MadrassoB3e

338. LAMM VINDALOO 11,50 EUR
Zartes Lammfleisch mit Kartoffeln in einer sehr scharfen ChillisoBe

340. LAMM TIKKA MASALA 11,50 EUR
Mariniertes Lammfleisch in exotischer Gewiirzkombination mariniert,

im , Tandoor" gegrillt und in einer SpezialsoBe gebraten

341. BHINDI LAMM 11,50 EUR

Zartes Lammfleisch mit frischen Okraschoten, Zwiebeln, Tomaten, Butter
gebraten, serviert in einer milden CurrysoBe

342. PALAK GHOST

Zarte Lammfleischstlicke mit mit Blattspinat in Butter gebraten, in einer
milden mit Sahne verfeinerten CurrysoBe

11,50 EUR

343. LAMM JALFEREZEI 11,50 EUR
Zarte Lammfleischstlicke mit Gewiirzen, Tomaten, Zwiebeln und

frischem Gemiise gebraten

344. LAMM MANGO 11,50 EUR

Zarte Lammfleischstiicke in einer milden mit Sahne® verfeinerten
Mango-CurrysoBe zubereitet

TANDOORL SPEZIALITATEN i Shctatmrs

313. CHICKEN TIKKA 12,90 EUR
Eingelegtes Hihnerbrustfilet im , Tandoor” gegrillt

314. LAMM TIKKA 13,50 EUR
Eingelegtes Lammfleisch im , Tandoor" gegrillt

315. FISCH TIKKA 12,90 EUR
Marinierter FischE im , Tandoor* gegrillt

318. DIYA‘S GEMISCHTE TANDOORI PLATTE 17,90 EUR

Zusammenstellung verschiedener Tandoori-Spezialitaten
(bestehend aus Hihnerbrustfilet, Lamm und Kt‘)nigsgarnelenc)




